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



Caramella
4 - 6 8 en 12 pers
Caramelmousse met een interieur van hazelnootcrème 
en een krokante feuilleting





Bretoense appeltaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 pers

zanddeegbodem gevuld met appelbrokjes, overgoten met bretoens beslag

Kilometertaart met 
aardbeien, fruit of framboos
4 - 6 - 8 - 10 - 12 pers

bladerdeegbodem met vanillecrème en vers fruit naar keuze





Flantaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 pers

zanddeegbodem gevuld met flanbeslag

Javanais
4 - 6 - 8 - 10 - 12 tot 56 pers

amandelbiscuit opgebouwd met laagjes mokkaboterroom



Neige
4 - 6 - 8 pers

biscuit duchesse met laagje kwark en frambozen, afgewerkt met italiaans schuim

Casino
4 - 6 - 8 pers

melk- en fondantchocolademousse met binnenin krokante chocoladeparels



Viervruchtentaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 pers
zanddeegbodem gevuld met pudding en frangipanne, afgewerkt met rode 
vruchten

Kokos
4 - 6 - 8 pers

sablébodem met verse aardbeien en kokosmousse



Frémout
4 - 6 - 8 - 12 pers

progresbodem met feuilletine en pralinéslagroom

Frambozentaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 - 14 pers

zanddeegbodem gevuld met vanillecrème, afgewerkt met frambozen





Fruittaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 - 14 pers

zanddeegbodem gevuld met vanillecrème, afgewerkt met vers fruit

Profiterolles
verkrijgbaar vanaf 4 pers tot 12 pers

gevulde soesjes opgebouwd in een toren, geserveerd met chocoladesaus





Bladerdeeg banaan, ook verkrijgbaar met fruit, 
frambozen en aardbeien
4 - 6 - 8 - 10 - 12 - 14 pers
bladerdeegbodem gevuld met vanillecrème, afgewerkt met verse vruchten

Krekeltaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 - 14 pers
zanddeegbodem met pudding, slagroom en frambozen, afgewerkt met een laag-
je marsepein





Domino
4 - 6 - 8 pers

Feuilletinebodem met chocolademousse en crème brulée

Sablé breton met aardbeien
4 - 6 - 8 pers

sablé bretonbodem gevuld met vanillecrème, afgewerkt met fruit naar keuze





Rijsttaart
4 - 6 - 8 pers

bladerdeegbodem gevuld met rijstbeslag

Appeltaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 pers

bladerdeegbodem gevuld met pudding, afgewerkt met appelschijfjes





Normandische perentaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 pers

zanddeegbodem gevuld met frangipanne, afgewerkt met peren

Mousse framboos
4 - 6 - 8 pers

bavarois van frambozen, afgewerkt met frambozengelei





Fôret Noire
4 - 6 - 8 pers in rond, vanaf 16 pers tot 60 pers in vierkant
chocoladebiscuit, chocolademousse en slagroom, 
ingepakt in een blaadje chocolade

Flan Bresilliene
4 - 6 - 8 - 12 pers
zanddeegbodem gevuld met met flanbeslag, afgewerkt met slagroom 
en brésillienne





Biscuit slagroom
4 - 6 - 8 - 12 pers
biscuit, ananas en frambozen afgewerkt met slagroom en vers fruit
(overgoten met chocolade)

Aardbeientaart
4 - 6 - 8 - 10 - 12 - 14 pers

bladerdeegbodem gevuld met vanillecrème, afgewerkt met verse vruchten naar keuze





Assortiment mini gebakjes
éclair - fruittaart - framboos - aardbei - banaan - carré confituur - mousse 
framboos - slagroomsoes - advocaat - javanais - Misérable - chocoladem-
mousse - chocolademousse met vanille anglaise - casino - Merveilleux - 
passiemousse





Caré confituur
4 - 6 - 8 - 12 pers

bladerdeeg met abrikozenconfituur

Clafoutis
4 - 6 - 8 - 10 12 pers

een croutebodem met ingebakken flanbeslag en vruchten


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Vanille - Mokka
verkrijgbaar : 4 - 6 - 8 pers

bodem van meringue met vanille- en mokka-ijs





Vanille - Pistache
verkrijgbaar : 4 - 6 - 8 pers

bodem van meringue met vanille- en pistache-ijs

Vanille - Chocolade
verkrijgbaar : 4 - 6 - 8 pers

bodem van meringue met vanille- en choclade-ijs





Vanille - Aardbei
verkrijgbaar : 4 - 6 - 8 pers

bodem van meringue met vanille- en aardbeien-ijs

Vanille - Stacciatella
verkrijgbaar : 4 - 6 - 8 pers

bodem van meringue met vanille- en stracciatella-ijs







aanbod paastaarten



aanbod paastaarten





IJS in pot (0,5l)

Vanille bourbon

Aardbei

Chocolade

Banaan

Pistache

Straciatella 

Mokka




